
蜜蜂通讯
杉养蜂园的历史

非常感谢大家一直以来对杉养蜂园的爱护与照顾。

杉养蜂园是一家致力于与健康相关的一切事宜的养蜂家企业。

在这里介绍一下我们公司的思念、历史、企业活动和商品，

如果能读到最后就不胜感激。



一开始，从三个蜂巢箱开始

⻄元1946年，距今超过70年前，杉养蜂园诞生于九州的熊本。

创立人杉武男一头栽入养蜂世界时，仅靠着三个蜂巢箱起家。

“正因熊本的气候温暖，全年都有花卉绽开，能孕育出日本第一的蜂

蜜”杉武男因着这份想法，下定决心制作出令顾客满意的优质商品。

从饲养蜜蜂到采取蜂蜜的方法，在多次的操作失败下仍不断研究，绝

不偷工减料，终⽽得出符合自己标准的方法。

杉养蜂园的历史



坚持手工作业
创业当时的想法至今仍被杉养蜂园的养蜂人一脉相承，现在蜜蜂的饲养群数成为了日本第一。

在这期间，为了追求自然产生的美味，我们一直坚持手工制作。决不着急从自然和⻛⼟中产生的蜂产品，⽽是讲究手工、认真地生产。

以养蜂人的自豪和严格的质量标准，持续保持高安全性。即使时代变了也不会改变，一直传承下来的MARUSU       标志是质量的证明。

杉养蜂园的思念



是最受欢迎的产品。
柚子中含有的柠檬酸，可以刷
新忙碌的每一天。

柚子蜜 巨峰葡萄&蜂蜜 蓝莓&蜂蜜
作为酸奶酱很好用！也可以用冷
水稀释后做成饮料。蓝莓的酸味
和蜂蜜的甜味的绝妙配合。

巨峰的酸甜与蜂蜜的温柔甜美
完美匹配。也推荐浇在香草冰
淇淋上。

蜂蜜柠檬 苹果&蜂蜜
清爽的酸甜，推荐用于饮
品。以碳酸水稀释就可以
做成美味的饮料。

请享受⻘苹果清爽的酸味。

覆盆子＆蜂蜜 ⻄印度樱桃＆蜂蜜 枫糖&蜂蜜
蜂蜜加上作为减肥⻝品备受
瞩目的覆盆子。

⻄印度樱桃中的维生素c支持
健康和美容。

它具有的⻛味和浓郁的味道，⾮
常适合吐司。

饱受过多阳光滋养的芒果搭
配蜂蜜。
可以再将酸奶和牛奶混合制
成印度芒果酸奶。

芒果＆蜂蜜

产品介绍
〜种类丰富，共9种〜



享受兑开的乐趣！
・以热水或热牛奶兑开。
・以凉水或碳酸水兑开之后，用于补充水分。
・做成嗨棒。

果汁蜜的享受方法

享受混合的乐趣！
・混合在酸奶里。
・代替咖啡或红茶中的糖。

享受淋上去的乐趣！
・淋在面包或松饼上。
・淋在蛋糕或冰淇淋上。
・淋在刨冰上。


